
CREMA CATALANA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   6.90

SCHOKOLADENTARTE  . . . . . . . . . . . . . . . .  6.50

 mit Vanilleeis  ............................................     8.50

LIMONENTARTE MIT BAISER  . . . . .  6.50 

ENTNERS HEISSE LIEBE  . . . . . . . . . . . .   10.50

 in der Schokokugel

ICED GIN & TONIC  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8.90

EISKAFFEE GERÜHRT  . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8.90
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CARPACCIO VOM RIND   . . . . . . . . . . .  19.00
  Rucola, Parmesan, Focaccia 
  

HAUSGERÄUCHERTER
SEESAIBLING   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  19.50
 Junglauch-Birnensalat, Radieschen

TIROLER TOMATEN 
& BURRATA   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  17.00
  Focaccia

BRUSCHETTE  3 Stück  . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9.00
 Tomaten, Basilikum, Knoblauch

CROSTINI   3 Stück . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  10.50
  Thunfischcreme, Kapern, Oliven 
  

STRANDBAR ANTIPASTI   . . . . . . . . . .  18.50 
  Spianata-Salami, Parmesan, 

eingelegtes & frisches Gemüse, 
Focaccia

  

STRANDBAR SELECTION    2 Pers 34.00
  Bruschetta, Crostini, Hühnerspiesse, 

eingelegtes & frisches Gemüse, 
Focaccia

LIGURISCHE TROFIE  . . . . . . . . . . . . . . . . . .  13.50
 hauseigenes Kräuterpesto, Pecorino
  

SPAGHETTI POMODORO  . . . . . . . . . . .  13.50
  Büffelmozzarella, Pomodori secchi, 

Basilikum

TAGLIATELLE
MIT GARNELEN  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  19.00
 

P A S T A

A L L E  P A S T A - G E R I C H T E  W E R D E N

M I T  G R A N A  P A D A N O  S E R V I E R T ! 

T IROLER SEESAIBLING
 im Ganzen gebraten, Butterkartoffeln, 

Blattsalat

29.00

MIESMUSCHELN
Weisswein, Wurzelgemüse, Baguette

 klein 16.50 

 gross 21.50

LANGOSTINOS
 Kaisergranat vom Grill 

auf Blattsalat

36.00 

RIBEYE-STEAK VOM GRILL
 Ofenkartoffel, Maiskolben 

32.50

HÜHNERSPIESSE VOM GRILL
 auf Fladenbrot mit Chakalaka-Sauce

19.50

BUON

APPE T I
T O !

S A L A D S  &  B O W L S

T A C O , B U R G E R  &  C O

POKE BOWL SAIBLING  . . . . . . . . . . . . . .  19.50
  Ceviche vom Saibling, Glasnudeln, 

Linsen, Karotten, Radieschen, Apfel, 
Junglauch

 – VEGETARISCH  ..............................................     14.50

  

POKE BOWL LACHS  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  18.50
  schottischer Lachs (roh), Reis, Wakame, 

Avocado, Mango, Sesam, Sojabohnen 

– VEGETARISCH  ..............................................     14.50

CLASSIC CEASAR‘S SALAD  . . . . . . .  13.90
  Romanaherzen, Parmesan, 

Cherry-Tomaten, Kapern, Croûtons

 – mit gebratenen Hühnerstreifen 18.90

 – mit gegrillten Garnelen 21.00

SPINATSALAT  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  17.50
  Nussvinaigrette, warmer Ziegenkäse, 

Datteln

KLEINER BLATTSALAT  . . . . . . . . . . . . . . . . .  6.90

ENTNER‘S PULLED
DUCK BURGER  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  19.50
  Ente 12h geschmort, 

Rotkrautsalat, Apfel

  

STRANDBAR TACO  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  13.50
  Rinderchili, Koriander, Zwiebel

VEGETARISCHER TACO  . . . . . . . . . . . . .  13.50

  Süsskartoffel, schwarze Bohnen, Mango

ROSMARIN-FOCACCIA  . . . . . . . . . . . . . . .  4.50

A N T I P A S T I  & 
S T A R T E R S

S T R A N D B A R 
S P E C I A L S



CREMA CATALANA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   6.90

CHOCOLATE TARTE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6.50

 with vanilla ice cream  ...........................     8.50

LEMON TARTE 
WITH MERINGUE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6.50 

ENTNERS „HEISSE LIEBE“   . . . . . . . . .   10.50

 in a chocolate ball

ICED GIN & TONIC  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8.90

STIRRED ICED COFFEE  . . . . . . . . . . . . . . .  8.90
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BEEF CARPACCIO   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  19.00
  Rocket, parmesan, focaccia 
  

HOME-SMOKED
LAKE CHAR   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  19.50
 Young leek and pear salad, radish

TYROLEAN TOMATOES 
& BURRATA   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  17.00
 Focaccia

BRUSCHETTE  3 pieces  . . . . . . . . . . . . . . . . .  9.00
 Tomatoes, basil, garlic

CROSTINI   3 pieces . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  10.50
 tuna cream, capers, olives 
  

STRANDBAR ANTIPASTI   . . . . . . . . . .  18.50 
  Spianata salami, parmesan, 

pickled & fresh vegetables, 
focaccia

  

STRANDBAR SELECTION    2 pers 34.00
  Bruschetta, crostini, chicken skewers, 

pickled & fresh vegetables, 
focaccia

LIGURIAN TROFIE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  13.50
 Home-made herb pesto, 
 pecorino cheese
  

SPAGHETTI POMODORO  . . . . . . . . . . .  13.50
  Buffalo mozzarella, pomodori secchi,
 basil

TAGLIATELLE
WITH PRAWNS  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  19.00

P A S T A

A L L  P A S T A  D I S H E S  A R E

S E R V E D  W I T H  G R A N A  P A D A N O ! 

TYROLEAN LAKE CHAR
 roasted whole, buttered potatoes, 

leaf salad

29.00

MUSSELS
White wine, root vegetables, baguette

 small 16.50 

 big 21.50

LANGOSTINOS
 grilled Norway lobster

on leaf salad

35.00 

GRILLED RIBEYE-STEAK
 Jacket potato, corn on the cob 

32.50

GRILLED CHICKEN SKEWERS
 on pita bread with chakalaka sauce

19.50

S A L A D S  &  B O W L S

T A C O , B U R G E R  &  C O

POKE BOWL CHAR  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  19.50
  Char ceviche, glass noodles, lentils, 

carrots, radish, apple, young leek

 – VEGETARIAN  ................................................     14.50

  

POKE BOWL SALMON  . . . . . . . . . . . . . . . .  18.50
  Scottish salmon (raw), rice, wakame, 

avocado, mango, sesame, soy beans 

– VEGETARIAN  ................................................     14.50

CLASSIC CEASAR‘S SALAD  . . . . . . .  13.90
 Romaine hearts, parmesan, 
 cherry tomatoes, capers, croutons

 – with fried chickenstrips 18.90

 – with grilled prawns 21.00

SPINACH SALAD  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  17.50
  Nut vinaigrette, warm goat cheese,
 dates

SMALL GREEN SALAD  . . . . . . . . . . . . . . . . .  6.90

ENTNER‘S PULLED
DUCK BURGER  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  19.50
 Duck braised for 12h, 
 red cabbage, apple

  

STRANDBAR TACO  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  13.50
 Beef chili con carne, cilantro, onions

VEGETARIAN TACO  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  13.50

 Sweet potato, black beans, mango

ROSEMARY FOCACCIA  . . . . . . . . . . . . . . .  4.50

A N T I P A S T I  & 
S T A R T E R S

S T R A N D B A R 
S P E C I A L S

M E N U  C A R D

BUON

APPE T I
T O !


